
MALGHE 
PARTECIPANTI 

VAL DI NON
Latte Vaccino:
•	 MALGA CLESERA (Cles)
•	 MALGA PREGHENA (Livo)
•	 MALGA FONDO (Borgo d’Anaunia)
•	 MALGA CASTRIN (Borgo d’Anaunia)
•	 MALGA BORDOLONA (Cis)
•	 MALGA TASULA (Ville d’Anaunia)

Latte Caprino:
•	 MALGA TUENA (Ville d’Anaunia)
•	 MALGA CULMEI (Ville d’Anaunia)

PAGANELLA
Latte Vaccino:
•	 MALGA TOVRE (Molveno)

VAL DI SOLE
Latte Vaccino:
•	 MALGA CERCEN (Rabbi)
•	 MALGA VALCOMASINE (Peio)
•	 MALGA SENAGE BOLENTINA (Rabbi)
•	 MALGA CALDESA BASSA (Rabbi)

Castel Valer | Rallo
19/20 OTTOBRE 2024

L’occasione per conoscere la VAL DI NON, la VAL DI SOLE e l’ALTOPIANO DELLA PAGANELLA 
da un punto di vista davvero GUSTOSO e ORIGINALE, quello di un’agricoltura 
sostenibile di montagna, forte di una TRADIZIONE ANTICA

RASSEGNA DEI FORMAGGI DI MALGA

Seguici suInfo:	 339 2496495
	 formaidalmont@prolocotassullo.it
	 formaidalmont.it
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      339 2496495
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COMUNE DI
VILLE D’ANAUNIA

Comunità 
della Val di Non

Regione Autonoma
Trentino Alto Adige
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VENITE A SCOPRIRE  
QUALCOSA DI UNICO!
Ogni malga produce il suo formaggio 

con caratteristiche uniche ed irripetibili,
dalle infinite variabili organolettiche, 

tutte strettamente legate al territorio. 

La formazione dei profumi e dei sapori del latte 
dipendono saldamente dalla specie, dalla razza, dal 
tipo di alimentazione dell’animale e dalla ricchezza 

delle specie vegetali di cui si nutrono.

Ogni malga produce formaggi con una  
propria personalità e un proprio carattere  

ma fanno di più, producono qualcosa che non si  
acquista e che è possibile usufruire da tutti: 

un territorio gestito, un paesaggio incantevole,  
una ricca biodiversità. 

Per questo, da sempre i nostri avi hanno compreso 
l’importanza dell’utilizzazione e della conservazione 

dei pascoli delle nostre montagne.

38012 Predaia (TN)  |  Via T. A. Edison, 19
Tel. 0463 468655  |  www.tipografiainama.com
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Stampiamo anche su carta!

Modenese S.a.s. 
di Modenese Paolo & C.

ATTREZZATURE E PRODOTTI 
PER L’INDUSTRIA ALIMENTARE

Viale Degasperi 118/23 - 38023 CLES (TN) 
www.modenesesas.it         

Via Nazionale 52 - 38027 TERZOLAS (TN)
Tel. 0463 900029 - info@caseificiocercen.it



Fraz. Coredo - Predaia - Val di Non - Trentino
www.miravalhotel.it

Agritur Renetta

SABBIATURA E VERNICIATURA INDUSTRIALE 
CARPENTERIA MECCANICA DI PRECISIONE

NOLO DI PIATTAFORME CON O SENZA OPERATORE

paoli@paolifratelli.it - Tel. 0463 450420

www.paolifratelli.it

38019 Ville d’Anaunia (TN) 
Fraz. Rallo - Strada Romana, 7

Tel. 0463 451838 - info@lagorosso.it
www.lagorosso.it

SAMOCLEVO - Strada Provinciale, 39  - Val di Sole
0463 901063 - www.fratellianselmicarni.it

dal 1964
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Carni e SalumiMacellazione Macelleria
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Passione per coltivare
Manutenzione giardini
Realizzazione giardini 

e tetti verdi
info@lagiardiniera.it ︱ www.lagiardiniera.it

società agricola
La giardinieraLa giardiniera

PROGRAMMA

Formai
dal mont

Formai
dal mont

SABATO 19 OTTOBRE (CASTEL VALER)

ore 16.00	 Inaugurazione della 15° Rassegna Concorso  
e discorsi istituzionali

ore 17.00	 Premiazione concorso giuria tecnica Formai dal Mont.  
A cura della Dott.ssa Silvia Schiavon

ore 17.30	 TALK: Dialoghi e riflessioni con Alberto Grandi, professore as-
sociato di storia del cibo all’Università di Parma e storia dell’inte-
grazione europea

ore 17.30	 Apericena nonesa a Castel Valer. 
	 Allieteranno la serata le melodie di Anna Matricardi

DOMENICA 20 OTTOBRE (RALLO)

ore 09.00	 Apertura manifestazione
ore 09.30	 Inizio degustazioni libere dei formaggi partecipanti al concorso 

fino alle ore 15.30
ore 10.00	 Inizio laboratori e attività per bambini 
ore 10.00	 CONVEGNO presso il teatro di Rallo tenuto dalla dott.ssa Silvia 

Schiavon sul valore del formaggio stagionato di malga. 
ore 12.00	 PRANZO TIPICO AUTUNNALE a cura della Pro Loco di Tassullo a 

base di Tris di Canederli, Trippe, Polenta e Gulash. Il pranzo sarà 
servito all’interno di una struttura riscaldata

ore 14.00	 CASARADA (lavorazione del latte) nella piazza di Rallo, a cura del 
Caseificio Cercen

ore 16.30	 APERITIVO D’AUTORE nel giardino storico di Rallo con i migliori 
formaggi di malga, salumi nostrani e selezione di vini Trento DOC. 
Allieteranno la serata le melodie dei Backsound Duo

Visite al Castello
Durante tutta la giornata possibilità di visitare Castel Valer e scoprire i 
colori autunnali di questi fantastici tesori e del loro paesaggio circostante. 
Per info e prenotazioni: castellivaldinon.it o tel. 0463/830133

Fattoria didattica

Venite a scoprire i nostri antichi tesori, strutture storiche del Comune 
di Ville d’Anaunia, aperte in via eccezionale per far rivivere una storia 
antica illustrata dalle guide esperte di Anastasia Val di Non; lasciatevi 
quindi condurre in un viaggio senza tempo.


